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. Bu kitapgikta alana 6zgili olmak tizere toplam 50 soru bulunmaktadir.

Soru kitap¢iginda her sorunun yalniz bir dogru cevabi bulunmaktadir. Bir soru i¢in birden

fazla secenegin isaretlenmisse o soru yanlis cevaplanmis sayilacaktir.

Cevap kagidiniz1 burusturmayiniz, katlamayiniz ve tizerine gereksiz hicbir isaret

koymayiniz.

Bu kitapgikta verilen sorularin cevaplari, kitapgikla birlikte verilen cevap formu tizerinde

kursun kalemle yapilacaktir.

. Bu smavin degerlendirmesi dogru cevap sayisi iizerinden yapilacak, yanlis cevaplar dikkate
alinmayacaktir. Bu nedenle her soruda size en dogru goriinen cevabi isaretleyerek cevapsiz

soru birakmamaniz yararmiza olacaktir.

Hatal1 soru tespit edilmesi halinde hatali sorulara tekabiil eden puanlar esit sekilde diger

sorulara dagitilacaktir.

Sinav Suresi 75 dakikadir.







1. Asagidakilerden hangisi maltozu olusturan
monosakkaritlerdir?

A) Glukoz-Galaktoz
B) Glukoz-Glukoz
C) Glukoz-Mannoz
D) Glukoz-Fruktoz
E) Glukoz-Ksiloz

2. Asagidakilerden  hangisi  5C’lu
monosakkaritlerden birisidir?

A) Glukoz
B) Fruktoz
C) Galaktoz
D) Arabinoz
E) Mannoz

3. Asagidakilerden hangisi 1s1l isleme maruz
kalan gidalarda  indirgen sekerler ve
aminoasitlerin tepkimeye girmesiyle olusur?

A) Biyojenamin

B) Hidroksi metil furfural
C) Amigdalin

D) Karamel

E) invert seker

4. Asagidakilerden hangisi siitiin pH 4.6' da
coken ve aym zamanda esas proteini olarak
bilinmektedir?

A) Gliadin

B) Immunoglobulinler
C) Serum proteinleri
D) a-laktalbumin

E) Kazein

5. Asagidakilerden  hangisi  seker  alkolii
degildir?

A) Laktitol

B) Sorbitol

C) Ksiloz

D) Mannitol

E) Eritritol

6. Asagidakilerden hangisi sucuk, salam ve sosis
gibi  islenmis et iiriinlerinde patojen
mikroorganizmalarin gelismelerini engellemek
ve Kkiirleme ajam olarak kullanilan Kkatki
maddelerinden birisidir?

A) SO,

B) Difenil

C) Salisilik asit
D) Nitrit

E) Histamin

7. Asagidakilerden hangisi siit temini sirasinda
yapilan asitlik tayin yontemlerinden degildir?

A) Alkol testi

B) Mastitis testi

C) pH metre ile 6l¢iim
D) Turnosol testi

E) Kaynatma testi



8. Homojenizasyona iliskin asagidaki bilgilerden
hangisi dogrudur?

A) Homojenizasyon islemi ile siit yagi yuvarlari
bliylir

B) Sporlu bakterilerin tamamini yok eder
C) Homojenizasyon islemi ile siitiin rengi koyulasir

D) Homojenizasyon sicakligt 100 °C' nin
tizerindedir

E) Siit yagina yonelik bir uygulamadir

9. Gidalarda
mikroorganizmalar1 yok etmek icin 100 °C

bozulma etmeni olan

iizerinde uygulanan sicakhik uygulamasina
ne ad verilir?

A) Radyasyon
B) Kaynatma

C) Sterilizasyon
D) Pastoérizasyon

E) Homojenizasyon

10. Asagidakilerden hangisi peynir siitiiniin
mayalama isleminden sonra yapilan asamadir?

A) P1ht1 kesme ve teleme kirimi
B) Teleme presleme

C) Peynir suyunu alma

D) Teleme fermantasyonu

E) Tuzlama

11. Meyve ve sebzelerin yapisinda dogal olarak
bulunan ve 1siya en_direncli olan enzim
asagidakilerden hangisidir?

A) Lipoksigenaz

B) Peroksidaz

C) Askorbik asit oksidaz
D) Polifenol oksidaz

E) Esteraz

12. Tiirkiye’de seker iiretiminin % kac¢1 seker
pancarindan temin edilir?

A) 30
B) 10
C) 80
D) 20
E) 90

13. Asagidaki islemlerden hangisi ham yagin
islenmesi sirasinda cogunlugunu protein ve
karbohidratlann olusturdugu yapiskan
maddelerin giderilmesine islemidir?

A) Decolarizasyon
B) Degumming

C) Notralizasyon
D) Deodarizasyon

E) Vinterizasyon



14. Asagidakilerden terimlerden hangisi
yaglarin doymusluk-doymamishk diizeyinin
belirlenmesinde kullanilan bir Kriterdir?

A) Peroksit sayisi

B) Asetil sayis1

C) Reichert-Meissl sayisi
D) Iyot say1st

E) Sabun sayis1

15. Asagidakilerden hangisi tahil
proteinlerinden birisidir?

A) Laktalblimin
B) Jelatin

C) Gliadin

D) Serum albiimin
E) B-kazein

16. Seker teknolojisinde ham sekerin aritilmasi
prosesinde, kire¢c ve CO, ile muamele edilmesi
islemine ne ad verilir?

A) Satiirasyon

B) Rafinasyon

C) Afinasyon

D) Dekontaminasyon
E) Difiizyon

17. Asagidakilerden hangisi bugday Kkalitesini
belirlemede kullanilan fiziksel olciitler arasinda

yer almaz?

A) Tane iriligi

B) Ogiitme kabiliyeti
C) Yabanci madde
D) Rutubet miktari

E) Protein miktar1

18. Asagidaki gida bilesenlerinden hangisinin 1
grammin parcalanmasi sonucu daha fazla
enerji elde edilir?

A) Karbonhidratlar
B) Yaglar

C) Proteinler

D) Vitaminler

E) Mineraller

19. Gidalarda miktarmin fazla olmas1 halinde
kalitenin diismesine neden olan besin bilesimi

hangisidir?

A) Renklendiriciler
B) Yaglar

C) Karbonhitratlar
D) Antioksidantlar
E) Mineraller

20. Gidalarda asitligi diizenlemede asagidaki
asitlerden hangisi kullanilmaz?

A) Asetik asit
B) Sitrik asit

C) Laktik asit
D) Nitrik asit

E) Askorbik asit

21. Asagidakilerden yagda eriyen vitaminlerden
birisidir?

A) Tiamin
B) Niasin
C) Tokoferol
D) Riboflavin

E) Pridoksin



22. Molekiil icinde degisiklik yaparak onun
uzayda dizilisini degistiren enzim grubudur?

A) Ligazlar

B) Izomerazlar

C) Liyazlar

D) Transferazlar

E) Oksidorediiktazlar

23.Asagidakilerden hangisi rigor mortis
sirasinda kasta meydana gelen fiziksel
degisimlerden biri degildir?

A) Eklemlerin hareket yetenegini kaybetmesi
B) Gerilme 6zelligini yitirmesi

C) Viicudun giderek yumusamasi

D) Esnekligini yitirmesi

E) pH disiisiiniin ger¢eklesmesi

24. Asagidakilerden  hangisi  esansiyel
aminoasitlerden birisi degildir?

A) Valin
B) Triptofan
C) Losin
D) Glisin

E) Fenilalanin

25. Asagidakilerden  hangisi  gidalarin
otooksidasyonu sonucu olusmaz?

A) Lezzet kayiplari

B) Ransidite sonucu acimasi tat ve aroma olusmast
C) Gida bilesiminde zenginlesme

D) Pigmentlerde renk kayiplar

E) Yaglarin okside olmasi

26. Asagidakilerden hangisi gida
endiistrisinde yaygin olarak kullanilan yapay
antioksidanlardan birisidir?

A) Flavonoidler
B) BHT

C) Askorbik asit
D) Tokoferol

E) B karoten

27. Cig siitiin pastorize edilmesinde hedef alinan
mikroorganizma asagidakilerden hangisidir?

A) Salmonella

B) Clostridium botilinum

C) Listeria monocitogenes

D) Mycobacterium tuberculozis
E) Bacillus cereus

28. Siyah cay iiretiminde zorunlu ve en 6nemli
ilk asamasi asagidakilerden hangisidir ?

A) Kivirma

B) Fermantasyon
C) Soldurma

D) Kurutma

E) Tasnif

29.Asagidaki enzimlerden hangisi Hidrojen
peroksitlerin meydana gelmesinde Kkatalizor
olarak etken rol oynar?

A) Protogenaz
B) Lipoksigenaz
C) Esterogenaz
D) Glukogenaz

E) Dehidrogenaz



30. Ekmek yapiminda kullamlan 4 temel
unsurdan biri olan tuzun hamur ve ekmekteki
baslhica fonksiyonlar: arasinda yer almaz?

A) Ekmege tat ve lezzet kazandirmasi

B) Nisastanin jelatinizasyonu

C) Mikrobiyolojik bozulmay1 geciktirmesi

D) Hamur glutenini kuvvetlendirici rolii vardir

E) Yiiksek miktarda tuz kullanimi hamurun gaz
olusturma giiclinii artirmaktadir

31. Asagidakilerden hangisi meyve suyu iiretim
proses hatlarindan biri degildir?

A) Haslama Hatti
B) Dolum hatt1
C) Sitrus Hatt1
D) Pulp Hatt1

E) Dolum Hatti

32. Rafine edilmeden de kullamlan tek bitkisel
yag asagidakilerden hangisidir?

A) Findik yagi
B) Aycicek yagi
C) Kanola yag1
D) Zeytinyagi

E) Misir6zii yagi

33. Asagidaki bakteri cinslerinden hangisi
aerobik kosullar altinda etanolii okside ederek
asedik aside (sirke) doniistiiriir?

A) Aeromonas
B) Glucanobacter
C) Alternaria

D) Alcaligenes

E) Bacillus anthracis

34.Asagidakilerden hangisi starter Kkiiltiirlerin
inhibisyonuna neden olur?

A) Deterjan ve dezenfektan kalintilari
B) Antibiyotikler

C) Bakteriyofajlar

D) Inhibitér maddeler

E) Hepsi

35. Pellegra hastahg: hangi vitaminin

eksikliginde meydana gelir?
A) B1 vitamini

B) B12 vitamini

C) B3 vitamini

D) B2 vitamini

E) B6 vitamini

36. Besinlerin oksijenli (O,) solunum sonucu
kendilerini olusturan yapitaslarina kadar
parcalanmasi sonucu net kac ATP olusur?

A) 38
B) 44
C) 52
D) 60
E) 32

37. Asagidaki hangisi bira iiretim teknolojisinde
yer alan proses asamalarindan biri degildir?

A) Malt olusumu
B) Mayseleme
C) Fermantasyon
D) Kiikiirtleme

E) Pastorizasyon



38. Asagidakilerden  hangisi  indikator
mikroorganizmalarin ozelliklerinden biri

degildir?

A) Patojenlerin varligini dlgerler

B) Kotii iretim veya paketlemeyi 6lgerler

C) Uriiniin kalitesini dlcerler

D) Hijyen kalitesini dlgerler

E) Uriindeki mikroorganizma miktarini 6lgerler

39. Asagidakilerden hangisi sarapta meydana
gelen hastaliklardan biri degildir?

A) Sirkelesme

B) Esmerlesme

C) Cigek hastalig1

D) Laktik asit-Mannit
E) Siinme hastalig1

40. Ozellikle elma ve elma suyu iiriinlerinde
Penicillium __expancum tarafindan iiretilen
mikotoksin asagidakilerden hangisidir?

A) Okratoksin

B) Alfatoksin

C) Patulin

D) Sitrinin

E) Sterigmatocystin

41. Bakteri sporlar1 arasinda 1siya en
direncli sporlara sahip bakteri
asagidakilerden hangisidir?

A) Bacillus stearothermophilus
B) Clostridium pasteurianum
C) Bacillus licheniformis

D) Clostridium sporogenes

E) Pseodomonas aeruginosa

42.Asagidakilerden hangisinde fitosterol
bulunur?

A) Balik

B) Kirmizi et
C) Siit

D) Aycicegi
E) Tavuk eti

43. Asagidakilerden  hangisi  gidalarda
mikroorganizma gelisimini etkileyen i¢
faktorlerden biri degildir?

A) pH

B) Su aktivitesi

C) Oksidasyon/Rediiksiyon potansiyeli
D) Besin maddeleri

E) Cevrenin bagil nemi

44. Bira iiretim teknolojisinden alt ve iist
fermentasyonda  kullamilan maya tiirii

hangisidir?

A) Candida

B) Kluyveromyces

C) Saccharomyces

D) Pichia

E) Zygosaccaromyces

45. Colyak hastasi olan bireyler asagidaki
bilesenlerden  hangisini  diyetlerinden
cikarmasi gerekir?

A) Gluten

B) Kazein

C) Laktalbiimin
D) Laktoglobiilin

E) Serum proteinleri



46.Asagidakilerden hangisi gidalarda mikrobiyal
bozulmay1 onlemek ve bu yapiyr korumak icin
kullanilan maddelerinden birisidir?

A) Antioksidanlar

B) Antimikrobiyaller
C) Emiilgatorler

D) Renklendiriciler
E) Tatlandiricilar

47. Cozeltilerde "'ppm™ yerine asagidaki
birimlerden hangisi kullanilabilir?

A) ngkg
B) ng/g
C) mg/kg
D) ng/kg
E) ma/g

48. insanlarda giivenli doza ulasilabilmesi icin
deney hayvanlarinda gozlenebilen hicbir yan etki
gostermeyen doza ne ad verilir?

A) ADI degeri
B) GRAS degeri
C) GMP degeri
D) NOEL degeri

E) MRL degeri

49. Bir cismin farkh sicakhktaki bolgeleri
arasinda, birbirleriyle temas halindeki
parcaciklarin, yiiksek enerji seviyesinden diisiik
enerji seviyesine dogru ismmin ge¢mesidir ne ad
verilir?

A) Kondiiksiyon
B) Konveksiyon
C) Radyasyon
D) Adsorpsiyon
E) Absorbsiyon

50. Konservecilik endiistrisinde haslama islemi
asagidakilerden hangisi ile yapilir?

A) Seperator

B) Blansor

C) Deodorizator
D) Homojenizator

E) Dekalorizator






SINAV KURALLARI

1. Smavin baglamasmi izleyen ilk 15 dakikadan sonra binaya gelen higbir aday smava
alinmayacak, smavin ilk 30 ve son 15 dakikasinda adaylarin sinav salonunu terk etmelerine izin

verilmeyecektir.

2. Smav sirasinda, adaylar arasinda kalem silgi vb. ara¢ gerec paylagimi yasaktir.

3. Aday, sorular1 ve sorulara verdigi cevaplar1 almayacaktir. Bu kurala uymayanlar hakkinda smav

iptal tutanagi ile sinavi gegersiz sayilacaktir.

4. Adayn, cevap kagidini ve soru kitapgigint sinav gorevlilerine eksiksiz ve saglam bir sekilde
teslim etmesi gerekmektedir. Adaym cevap kagidimi ve soru kitapgigini siav salonu disina

cikarmasi yasaktir.

5. Siyah kursun kalem disinda farkli bir kalem (tiikenmez, miirekkepli ya da renkli vb.) kullanan

katilimcilarin sinavlar1 gegersiz sayilir.

6. Kopya ¢ekmek, vermek ya da cekilmesine yardimci olmak vb. eylemlerde bulunan adaylar

~ .9

hakkinda “Sinav Iptal Tutanag:” diizenlenir ve adayin sinavi gegersiz sayilir.

7. Adavlar sinava sadece:; kalem, silgi, kalemtiras ve su seffaf pet sise getirecektir.

8. Adaylarin kagit. kitap, defter., not vb. dokiimanlar; pergel. acidlcer, cetvel vb. araclar; cep

telefonu, hesap makinesi, bilgisavar, tablet, telsiz, kamera vb. iletisim, depolama, kavit ve veri

aktarma cihazlari; ruhsath veva resmi amacl olsa bile silah ve silah verine gecebilecek nesneler

ve anahtar ile sinava girmeleri KESINLIKLE YASAKTIR.

9. Adaylar smava gelirken resmi kimlik belgelerini (T.C. Kimlik Numarasi yazili giincel fotograth

Nifus Ciizdani, Siurici Belgesi, kurum kimlik karti  veva pasaport) vanlarinda

bulunduracaklardir.

10. Sinavlarda kopya ¢ekenlerin, kopya verenlerin veya bunlara tesebbiis edenlerin, sinav
kagitlarina belirtici isaret koyanlarin, bagvuru belgesinde gergege aykir1 bildirimde bulundugu
anlasilan veya gerekli sartlar1 tasimadigir daha sonra saptananlarin sinavlari gecersiz sayilarak

atamalar1 yapilmaz, atamalar1 yapilmis olanlarin atamalar iptal edilir.

11. Yukarida atilan imza tiim sinav kurallarina uymayi taahhiit ve kabul ettiginizi gostermektedir.

Bu kitapgigin her hakki sakhidir. Hangi amagla olursa olsun, testlerin tamaminin veya bir kisminin Hakkdri Universitesi’nin yazil izni olmadan
kopya edilmesi, fotografinin ¢ekilmesi, herhangi bir yolla ¢ogaltiimasi, yayinlanmasi ya da kullaniimasi yasaktir. Bu yasaga uymayanlar,
gerekli cezai sorumlulugu ve testlerin hazirlanmasindaki mali kiilfeti pesinen kabullenmis sayilir.
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